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Ninis Brochettes de Poulet Marinade Citron et Olives
Minis Croque Monsieur fagom Charleston

Ninis Nems auw Poulet
Minis Accras de Morue

Minis Samossa

Bouquet Fraicheur
Canapés a la Tapenade d'Olives
Blinis au Saumon fumé et Créme d’Aneth

Cuillére de Chantilly salée aux Crevettes
Canapés Tomates Cerises et ses Fewmilles de Menmthe

A la créme Nordique et Tuiles de Saumon cuit

Crevettes sauce Cocktail
Piperade de légumes au Boeuf

Aiguilles de Camard sauce au Miel et Pommes Nowvelles

Filet de Rouget sur fricassée de Légumes croquants

Duo de Sawmon frais et fumé enm sawce fagon Tartare
Fondant de Tomate Mozzarella

Croquant en Chocolat

Brochettes de Fruits frais

Minis Crémes Brilées

Fruits Chantilly (selon saison)

Yerrine de Fromage Blanc sur coulis de Fruits Rouges
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